A. ASTERIONSKA VINA

Jaroslav ,,0ggysu“ Vrba

Vinafstvi na Asterionu mid pomérn¢ dlouhou tradici sahajici do dob zalozeni Eldebranu.
Vinna réva je ptivodni v oblastech zapadniho Almendoru a Danérie, ale diky arvedanskym
uprchliklim se rozsitila brzy po celém kolonizovaném Lendoru a lid$ti obyvatelé vino brzy
piijali za své a zdomacnélo, takze dnes jiz o jeho pravém plvodu vi jen néco malo ucencil.
Piese vSechno zistalo lidskym nejoblibenéjsim alkoholickym napojem pivo v jeho
rozmanitych variantdch, které lidé vatili uz od pradavna, v dobéach pted pfichodem arvedani.
A tak je vino stale predev§im doménou vysSi spolecnosti, spole¢nosti, ktera odvozuje sviyj
puvod praveé od nich.

U hobitil je vino oblibené¢ zejména jako skveély dopInck k ptipravé masa, jmenujme krali¢i ve
Svestkovo-vinné omacce, kachnu na pomerancich (ve skuteCnosti na Keledorském
pomeran¢ovém) nebo divocdka marinované¢ho v erveném vin€. Nad jejich po¢indnim zoufale
lamou ruce milovnici vina, ktefi to povazuji za nejhorSi zvérstvo. Ne&ktefi z hobitich
podnikavcl je dokonce zacali sami péstovat, proto se dnes miizeme setkat s takovym
Bortivkovym vinem nebo Sumivym hvozdskym (prvni sycené vino v historii). Bohuzel hobiti
vina (stejn¢ jako piva) jsou mimo hobiti komunity jen zifidka k dostani. Z ostatnich ras vinu
piivykli pouze néktefi zelfti Zijici delsi dobu v lidské spolecnosti, pro ostatni je jeho chut
ptilis cizi.
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A.1.1 Lendorska vina
Pravé na Lendoru ma vinafstvi staletou, ba tisiciletou tradici Nejvetsi znalci se shoduji, ze
nejlep$i vina pochazi pravé odsud, ackoli jini se odvazuji vynaSet do nebes vina tarska.
Nejrozsitengjsi je dnes vinaistvi v Danérii, odkud réva pochazi, a pak také v zipadnim
Keledoru a Almendoru. Storabsko dodnes zistava ptedev§im vlivem barbarti naprosto
netknuté opojnymi viny a mistni si dopiavaji pfedev§im pivo a medovinu (je také pravda Ze
ve Storabsku nejsou podminky pro péstovani révy pravé nejlepsi). Neni mozné vypsat
vSechny ty rozmanit¢ odridy ze vSech moZnych vinic, kterym dali lidé vzniknout, ale
podivejme se alespoii na ty nejlahodnéjsi ¢i nejznaméjsi.

A.1.2 Susacké zaté
Pravlast vina, Danérie, dala sv€tu jedna z nejlahodnéjSich vin. A jedno z nejlepSich je pak
suSacké zlaté, rodici se na ostrové Susac. Roste jen na pisCité pidé v blizkosti mote, fika se ze



nejlépe na jiznich svazich, coZ plati pro vétSinu lendorskych vin (pro tarska je to naopak
strana severni). Jeho plody maji zlatavou barvu, stejn¢ jako vino z nich vyrobené. Sklizi se
V dob& podzimni rovnodennosti a dozrava minimalné rok, nejlépe ale dva az tfi. M4 sladkou
ovocnou vuni s lehkym podtdénem sluneCnych dnti, na jazyku je velice sladké a jemné,
ptijiemné hieje jako podzimni slunce. Oblibené je proto predev§im mezi damami, pravi znalci
mu vytykaji pfiliSnou sladkost. V poslednich letech jeho cena rychle stoupa kviili rozsahlym
suchiim, proto jsou ro¢niky 846 a dalsi léta t€Zko k sehnani.
A.1.3 Kralvické rubinové (téZ Kralovsky $arlat)

Z trosku jiného soudku je vino zjizni Danérie, z vinic v okoli Lunenwigu. Pivodné bylo
péstovano predevsim pro kralovské potieby, avSak se vzristajici moci Slechty se dostdva i1 do
volného prodeje. Péstovani révy i samotnd vyroba vina spadd pod spravu pohanského
Slechtického rodu Kralvict, kteti pochazeji zdavné vedlejsi vétve rodu kralovského. Ackoli
se jedna o rod pomérné bezvyznamny, samo vino mu zveda zna¢né kredit. Jeho sklizen
probiha uz koncem Iéta, neZz sta¢i plody piezrat a plné¢ zesladnout. Je temné rudé, s rubinovou
jiskrou a opojnou ostruzinovou vuni. Chut' je hotkosladkd, siln¢ aromatickd. Narazeni
kazdého soudku je opravdu velkou udalosti, je spiSe vinem ptipitkovym. Pfese vSechnu jeho
vyte¢nou povést se znalci shoduji, Ze chutove se jednd o vino pouze nadprimérné.

vinné sklepy Kralvicu
A.1.4 Mrazové pozorické (téZ Zimni klenot)

AZ na opacné strané¢ Zapadniho kralovstvi, na dalekém severu, se péstuje jedno z nejlepSich
vin, mrazové pozorické. Sladne na jiznich svazich tdoli v okoli mésta Pozoricy, které mu dalo
nazev. Jeho sklizen se rlizni, rok od roku probihd jindy, v zivislosti na ptichodu zimy do
tamniho kraje. PravideIn¢ se tak stdva den po ptichodu prvniho fujanu, tedy vichru ze severu,
ktery pokryje hrozny jemnou ndmrazou. Mistni vinafi jsou na n¢j znacné¢ pySni a jejich
spolek, zvany Zimni klenot (jak se téz tiké vinu), peclivé rozhoduje o jeho prodeji a ceng,
kterda zvlast¢ kvuli suchim v poslednich letech je znacné¢ vysoka. Nejcastéji se podava
chlazené, aby se umocnila jeho jemna, kysela chut. Ma slabou borovicovou a levandulovou
vini a svétlou slune€nou barvu. Je cenéné predevSim pro svou nedostupnost, ackoli 1 jeho
chut’ je velmi dobra, zvlasté archivni rocniky 781 a 802.



vinice okolo mésta Pozorica, v pozadi predhiiri Rudav

A.1.5 Almendorsky svajsk
Ackoli ptvodni réva rostla nejen v Danérii, ale 1 na zapadé Almendoru, dodnes nevznikla na
jeho tzemi zaddna vyhlaSend odrida, s vyjimkou jediné. Almendorsky svajsk (z korycického
nafeci, kde svajsk znamena $Smak) je znamy ze dvou divodi. Za prvé se jednd o jedno
Z nejlevnéjSich a nejrozsifenéjSich vin, presto velmi oblibené, a za druhé pravé ze svajsku se
povedlo danérciim vypéstovat Mucanské Cervené. Svajsk se péstuje na rozsahlych vinicich
V celém zipadnim a stfednim Almendoru, t¢méf na libovolné dobfe zavlazované pudé, sklizi
se prvni podzimni alden. M4 silnou, kyselou chut’ s jablecnou koncovkou a ¢pavy octovy
zapach. Pfesto je Cerveny svajsk nerozSifenéj$im vinem na Lendorua ve velké miie i1 Tate, da
se koupit v kazdé vétsi hospodé€. Pravé z tohoto vina nevalné chuti vychazeli danérei v Holych
Mucanech, aby posléze vznikl lahodny mok, které se svario prvenstvi mezi viny.

A.1.6 Tary$ské medové (téz Keledorské zato)
Kdyz se fekne tarySské medové, kazdy vétsi znalec zavzdycha touhou. Pravé tarySské je
jednim z nejvétSich sokt mucanského o prvenstvi mezi viny, spoleéné s verSinskym a
rysakem. Péstuje se pouze na zipadnim biehu litice v okoli méstecka Tarys. Jeho sklizen
probihd v druhém podzimnim mésici, doprovazena mohutnymi oslavami spojenymi s pitim
vina a lidovymi tanci a zpévy. Je znamé svoji hotkosladkou medovou chuti, téméf olejovitou
substanci a zatfivou jiskrou. Vini kvétin probouzi vzpominky na horké letni dny stravené na
louce a v lesiku, kde se ozyva bzukot v¢el Pravi znalci povazuji tary$ské za pravy poklad
Jizniho kralovstvi a pfezdivaji mu Keledorské zlato. Bohuzel sklizn¢ v poslednich letech byly
vice nez neuspokojivé, proto se ceny za ldhev vySplhaly na neuvétitelné hodnoty. Na Tate se
tarySské s CasteCnym uspéchem péstuje v pofici Durenu, ackoli se chuti nemize zdaleka
rovnat. Tamni odrtid¢ se prezdiva Rilondské bilé.

A.1.7 VerSinské modré (téZ Modry Keledor)
Dalsi ze skvostnych vin pochazi ze stiedniho Keledoru, kde se péstuje na odlesnénych svazich
Versin. Narozdil od tary$ského je trpké zemité chuti s jemnou trnkovou koncovkou. Barva je
temné rudd aZ skoro fialova. Jeho viné je vini lesa, dubovych haji, tlejiciho listi a lesnich
plodt. Jeho historie je pomérné kratka, nejmladSi z Lendorskych vin zacal péstovat na



vykluc¢enych svazich Miczek Stoplotsky teprve pfed sto lety a dodnes vynosna ¢innost patii
jeho rodin€. Ptesto si stacilo najit cestu na stoly nejvétSich labuznikd a patii k dobrému
bontonu lahvinku verSinského otevrit na néjaké vétsi spolecenské udéalosti. V soucastné dobé
experimentuji Stoplotiti za pomoci hobitiho alchymisty Sama Paliniho se sycenym vinem,
které si oblibili pfedev§im rozharani mladi méstaci, ackoli pravovérni odbornici ho povazuji
za urdzku vina.

Yoiki W
g b 15 (R P LT URATYRY
o \‘r.' e (L AL TN
e Sy LAl 2 L e ‘ : 1S ALY b
- . o, I

jCR € - A U ok S
vinice Stoplotskych ve Versinach
A.1.8 Kujavské pomerancové
Ovocna vina jsou pfedmétem mnohaletych sporti znalcli na slovo vzatych. Jedni je povazuji
za lahodné varianty jinak fidniho vina, jini, ti pravovérni, odmitaji viibec je nazyvat viny.
Kujavské pomerantové ma tu vyhodu, ze vstoupilo do obecného podvédomi i té¢ch zarytych
odmitac¢ti ovocnych vin. Péstuje se na jihu Keledoru v pomerancovych hdjich, kde do sebe
vstfebava jedinenou ovocnou esenci, jest¢ umocnénou pomerancovou Stavou do néj
pridavnou. M4 lahodnou sladkokyselou pomerancovou chut’ s vanilkovym podténem, Cistou
cervenou barvu a opojnou kvétinovou viini. Oblibené je predevSim mezi lidmi, ktefi jinak
nejsou klasickymi pijaky vina, také je o néco slabsi. Narozdil od ostatnich vybérovych vin je
celkem bézné k dostani, alespon v Kuyjavach se jim obstastnuji i ti méné¢ majetni. Jeho
neméné znimymi variantami jSou Kuyjavské merunkové a Kujavsky skorzic (skoficové vino).
A.1.9 Plavensky rysak

A nakonec jedno z nejlahodnéjSich lendorskych vin, rysak. Je znam v n€kolika odrudach, jako
perlovy rysak, cisafsky rysak a mnoho dalSich, ovsem nejlahodnéjsi je praveé rysak plavensky.
Roste na vlh¢ich jiznich svazich v blizkosti mote, kde se v poslednim letnim aldenu sklizi.
Nejlepsi zralost vina nastava v jeho patém az sedmém roce, ale nékterd dobte uskladnéna
archivni vina obst'astiiyji své bohaté majitele i po pilstaleti. Jednd se o jedno z nejdrazsich vin
vibec, coz ovSem plati pouze mimo Moiské cisatstvi, nebot’” v Plavené¢ se da obcas horsi
roénik sehnat za celkem nizkou cenu. Jeho barva je velmi svétla a jiskra perletova, viné
upomina na mofe, slunce a zralé citrusy. AC se mize zpocatku zdat kyselé, po povaleni na
jazyku ziska osv€zujici, hotkou mandlovou chut. Jest¢ dlouho po dopiti zistiva jeho
pifjemna chut’ v ustech. Rysak lidé bud’ miluji nebo zatracuji, ¢astéji vSak prvé.
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plavenska vinice u vesnicky Prigrevica
A.1.10 Tarskd vina
Za svou kratkou dobu lidské kolonizace dala Tara vzniknout jiz ¢tyfem vyhlasenym vinnym
odridam, znichz jedna dokonce soupefi o prvenstvi mezi viny. Asi nejrozSifencj$i je
péstovani révy v Potici Durenu, které patii Danérii, vinné velmoci. Vinice v§ak nalezneme i
v Elfich kopcich ve Vychodni dalaveé, nebo na Kordlovych ostrovech ve Vnitinim mofti, které
patifi Motfskému cisaistvi.
A.1.11 Malenské vanilkové (téz Cisafska perla)

Jaké bylo ptekvapeni, kdyZ se do vinoték mezi takové klenoty, jako tarySské medové a
suSacké zlaté, dostalo vino odkudsi zplavenské kolonie na Tafe. Ve skute¢nosti nepochéazi
z Tary, ale zMaleny, jednoho ostrova ve Vnitinim mofi. Vzniklo jaksi neplanované, jako
experiment jisttho podnikavého majitele kokosové plantdZe, Slechtice Rajnara Lajského.
Vasnivy milovnik vin si nechal ptivézt par sazenic perlového rysaku, které zasadil na své
plantazi. Vino sklizené druhy podzimni alden mélo jemnou sladkou, vanilkovou chut’ a vini
kokosovych palem a citrust. Prvni rok se z néj radoval pouze Rajnar, ovSem pak se néjak
rozkiiklo jaké lahodné desertni vino to vypéstoval a zacala po ném byt poptavka po celém
ostrové. Tak tedy rozsifil vinohrad a jal se ho prodavat ve velkém. Az téméf po deseti letech,
kdy nad nim Plavenané na Malené¢ vzdychali blahem, se dostala jedna lahev ndhodou i na
Lendor. Tam po ném zacala byt naraz velika shanka. Dnes je jiz zRajnara jeden
Z nejbohatSich malenani a jeho vino se prodava jako velkd delikatesa, ackoli znalci ho
zatracujia prohlasujio ném Ze se nejednd o pravé vino.
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konzervace vina, deskovy obraz z palace Cechu keledorskych vinari

A.1.12 Naosské cervené
U zrodu vyhldSené¢ vychododalavské odridy stalo Cervené keledorské vino zndmé jako
Jerabinské ohnivé. Tuhle regionalni nijak vybranou odridu ptivezl na Taru jakysi osadnik,
ktery se usadil v Naosu a vino si péstoval pro sebe a svych par pratel OvSem druidi a
zahradnicti Carotvorci V Kouzelnické zahradé vypéstovali po timorném S$lechténi lahodnou
révu, naprosto nepodobnou Jerabinskému. Polosladké Cervené s vini rizi a jabloni ma
prijemnou naslddlou chut’, kterou si rychle oblibili nejen naos$ti, ale i labuznici po celé
Dalavé. Na Lendoru vstoupilo v obecnou znamost az po roce 846, tedy roce nejvétsi vinaiské
pohromy poslednich let, kdy se valnd vétSina lendorského vina stala zalezitosti pouze vyssi
spole¢nosti. Jakysi podnikavec ve velkém naosské nakoupil, prepravil ho pfes mofe na sever,
kde ho za tuény peniz do posledniho soudku prodal a tim zapocala jeho svétova proslulost.
Nektefi vyhlaseni znalci stavi naosské dokonce ipited kralvické.
A.1.13 Durenské piseé&né

Najrozsitencjsi obdobou svajsku na Tafe se stalo silné bilé vino péstované po celé délce
povodi Durenu osidleného Danérci. Jednd se o odridu bilého svajsku, tedy nepftilis
rozS§iteného almendorského vina. Jeho hotkosladka, na patfe nakysla chut jist€¢ potési
nevybiravé chuté prostého lidu, ktery si pisecné vino rychle zamiloval. Jeho jedine¢na viing
piipominad cCerstvé pokosenou louku a vlahy letni veCer. Spolecné¢ se svajskem je
nejrozsifenéj$im vinem na Tafe, na Lendoru se roz$itil aZ po nékolikalet¢ém suchu, ovSem
vétSinu poptavky zvladl pokryt samotny svajsk. Vinobrani pise¢ného je doprovazeno
nékolikadenimi oslavami, pti nichz se vypije neuvéfitelné mnoZzstvi vina, jedna se o jeden
z nejvetSich zapadodalavskych svatk.



vinice v Povodi Durenu, na obroru poust’ Rychlé duny

A.1.14 Holé muéanské (téZ Mucanské cervené)
Na zavér ptrebornik mezi viny, ktery se za kratky ¢as vySvihl z naprosté neznamosti na boj o
nejlepsi vino. Jak uz bylo feceno, plivodné se jednalo o odriidu almendorského cerveného
svajsku, ovSem po mnoha letech Slechténi vypéstovali v Holych Mucanech Cervené vino
lahodké kyselkavé chuti. Jeho grandtova jiskra a pfijemnd nasladla viiné jsou znalci vynaSeny
do nebes, stejné jako chut’ granatovych jablek a slunce. Péstuje se na severnich svazich na
pis¢ité pudé, které je v MuCansku vice neZ dostatek a ackoli se jedna o vino delikatni a
vyhlasené, je pomérné jednoduché sehnat néjakou tu lahvinku, alespoii na Tafe. Jedinou
vyjimkou je Norychlv vinohrad, kde roste ta nejlepsi réva, vino, které putuje na stoly
nejvétSich Asterionskych boha¢l. Dnes jiz legendarni je ro¢nik 799 z pocatkt osidlovani,
ktery se vyvazuje zlatem.

Daerlenské sklepy v Mucansku



